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STELLENBESCHRIEB

OME (o)
Souschef 100% (m/w/d)
<) 5> Restaurant Charlie's im Home Hotel Arosa
Kleines Team. Klare Verantwortung. Viel Raum fiir deine Ideen.
ANSTELLUNG PENSUM TEAM UNTERSTUTZUNG
Wintersaison 100% Kuichenchef + Souschef Kiichenhilfe

Charlie's & Home Hotel

Das Home Hotel in Arosa ist ein modern geflihrtes Boutique Hotel mit 19 individuell gestalteten Zimmern. Als familiar betriebener
Gastgeberbetrieb legen wir grossen Wert auf eine offene Unternehmenskultur, personliche Gastebetreuung und ein dynamisches

Team. Charlie ist unser Hund und Namensgeber von Charlie’s.

Deine Aufgaben

e Planung & Umsetzung - aktiv am Kichenbetrieb mitwirken, die
Zubereitung koordinieren und die gastronomischen Standards
sicherstellen.

e Qualitatskontrolle - Gerichte liberwachen und probieren sowie
bei Bedarf Anpassungen vornehmen.

e Entwicklung & Innovation - den Kiichenchef bei neuen Rezepten
und kulinarischen Konzepten unterstiitzen und eigene ldeen
einbringen.

e Reprasentation - den Betrieb bei Veranstaltungen und
kulinarischen Events nach aussen vertreten und zu einem
hochwertigen Auftritt beitragen.

Was wir bieten

e Fairer und marktgerechter Verdienst

e Gestaltungsspielraum und kurze Entscheidungswege

INTERESSIERT?

Wir freuen uns auf dich.

Kay Woodward - Geschiftsleitung

+41 813773121 - info@home-hotel.ch - www.charlies-arosa.ch

Dein Profil

e mind. 1 Jahr professionelle Kiichenerfahrung.

e Erfahrung in einer verantwortungsvollen Kiichenposition.

e Chefkoch FA idealerweise vorhanden.

e Strukturierte, ruhige und selbststandige Arbeitsweise.

e Hohe Anspriiche an Qualitat, Hygiene und Sauberkeit.

e Freude an moderner, internationaler Kiiche und eigenen Ideen.
e Teamgeist, Respekt und klare Kommunikation.

e Kleines Team mit Kiichenchef & Kiichenhilfe

® Moderner Restaurantbetrieb im Zentrum von Arosa
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Charlie geh6rt zum Team.

Home Hotel Arosa - Poststrasse 156 - 7050 Arosa - www.charlies-arosa.ch



